AHLERSTEDT
Restawrant & Hotel

Gastlichkeit in der 7. Generation

Den Schiitzenhof Ahlerstedt gibt es schon seit Gber
Wil 200 Jahren am gleichen Ort. Heute wird er von der
6. und 7. Generation der Familie gefiihrt.

Im Jahr 1802 wurde uns erstmals die
Ausschankgenehmigung erteilt. Aus einer kleinen
Gaststube ist nach und nach ein regionales,
bedeutendes Landhotel geworden. Zu verdanken
haben wir dies unseren vielen treuen Gasten aus Nah
und Fern. Und einem Team, das neue
Herausforderungen immer wieder gern mit Herz und
Hand annimmt.

; Schon, dass Sie da sind!
Nl %D Beck

Nils Bockelmann Klaus-Dieter Bockelmann

Unsere Partner aus der Nach’oarschaft
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Vorspeisen

Klare Hochzeitssuppe 2475 /comir

mit Fleischkl6Bchen, Eierstich, Karottenwirfel und Spargel 5.90
Lauwarmer Hirtenkase 235 /acinvo ¥V

mit Oliven, Krdutern, Knoblauch und Kirschtomaten, dazu Krauterbaguette 8.20
Tagessuppe bitte sprechen Sie uns gerne darauf an!

Beilagensalat s v 4.40
Kleiner gemischter Salatteller:V 5.80
Krauterbaguette:n 2.20
Fitnesssalat .3V 11.60
verschiedene Blattsalate, mit Gurke, Kirschtomaten, Paprika, gerésteten Kernen,

dazu Krauterbaguetteas, wahlweise mit Americans-, Joghurtdressing oder

Krauterbalsamico-Vinaigrette

* mit gebratenen Putenstreifen . 16.40
e mit Hirtenkase Oliven und geflillten Peperoni 23z /acino ¥ 16.90

For de Lt

Gold Nuggets (5Stk.) 2,4,11/AC 6.20
mit Pommes Frites und Ketchup

Der kleine Schutze 2,48 /AGEG,L 7.60
kl. Schnitzel mit Gemuse, Pommes Frites und Ketchup

,Pumuckel” 45 /acV 5.30
Nudeln mit Tomatensauce 4z

Bobby der Burgermeister 23,411 /um 9.90
Hamburger im Sesambrétchen mit Gurke, Tomate, Blattsalat,

Rostzwiebeln und hausgemachter Burgersauce

Pommes , Mikado“:/.uV

Kleine Portion Pommes mit Ketchup und Mayo 3.80

% &
= Vegetarisch N =Vegan



Fleisch

Schweinemedaillons sii/6.

auf gebratenen Champignons mit Bratkartoffeln und Krauterbutter

Filetspitzen , Zuricher Art“ s/c.

vom Schwein mit Champignons und Zwiebeln in Rahmsauce mit Bratkartoffeln

Ahlerstedter Bratenplatte »:s/creumo

mit Bratensauce und Buttergemise und Salzkartoffeln

Argentinisches Rumpsteak ss/a6.n

mit Krauterbutter und Krduterbaguette

Filetpfanne 23,78 /ACGL
3 gegrillte Schweinemedaillons mit Tomatenscheiben

und Knoblauch-Hollandaise tiberbacken, dazu Bratkartoffeln

Schitzenhofpfanne 2s7s /aceL
Schweinemedaillons und Rindersteaks mit Champignons,

griinen Bohnen, Bratkartoffeln und Sauce Hollandaise

Schiitzenhofplatte flir 2 Personen 1.:78/ace60m0
Tranchen vom Schweinefilet, Rumpsteak und Putensteak,
mit Gemise, gebratenen Champignons, Bratkartoffeln,
Kroketten, Jager- und Bratensauce, Sauce Hollandaise,

dazu einen gemischten Salatteller

Fisch

groR 19.40
mittel 17.10

grok 17.60
mittel 13.30

19.90

29.90

20.50

28.60

61.50

Hamburger Pannfisch 2:47811/a06
verschiedene gebratene Fischfilets, mit Dijon-Senfsauce

und Bratkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet sz11/a00
mit Meerrettichkruste, dazu Zucchini-Paprikagemise

und Salzkartoffeln

Gebratenes Rotbarschfilet:ssii/aos
mit Parmesan-Panko-Crunch, Brokkoli, Salzkartoffeln

und zerlassener Butter

21.20

21.40

19.80



Schnitzel

Schnitzel ,Wiener Art” s/acroL
Schweineschnitzel mit Buttergemise

Jagerschnitzel emcreimo
Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce

Putenschnitzel 2,3,8/ACEFGHLN
in Cornflakes Panade, dazu Brokkoli und Hollandaise

Schnitzel nach , Art des Hauses” s/acee.
Schweineschnitzel mit Tomatenscheiben,
und Knoblauch-Hollandaise tiberbacken

Zu allen Hauptgerichten servieren wir lhnen wahlweise:
Pommes Frites 4 Kroketten 1.
Bratkartoffeln Salzkartoffeln
Kartoffelspalten Nudeln

Burger

groR 16.60
mittel 13.90

grok 16.10
mittel 13.40

groR 17.10
mittel 14.40

groR 17.80
mittel 15.10

Classic Hamburger 2,3,4,11 /AGLMN
Rinderpatty mit Gurke, Tomate, Blattsalate, Rostzwiebeln und

hausgemachter Burgersauce im Sesambrdtchen dazu Pommes Frites

Cheeseburger 254511 /acmn
Rinderpatty mit Kase, Gurke, Tomate ,Blattsalat, Rostzwiebeln

und hausgemachter Burgersauce im Sesambrotchen dazu Pommes Frites

AngUS Beef Burger 2,3,4,11 /AGLMN
150g Rinderpatty vom Angus Rind, mit Zwiebelmarmelade, Gurke, Tomate,

Blattsalat und hausgemachter Burgersauce im Sesambrétchen dazu Pommes Frites

No Beef Burger s /aen ¥V &
Patty auf Erbsenbasis mit Tomate, Gurke,
Blattsalat und stiR-saurer Sauce im Sesambrotchen, dazu Pommes Frites

Harissa Burger 25 /aceim?
Kartoffel-Gemusepuffer mit geschmorter Paprika, roten Zwiebeln,
Chilli und Hirtenkase pikant mariniert, Tomate, Gurke, Blattsalat und

hausgemachter Burgersauce im Sesambroétchen, dazu Pommes Frites

13.40

13.90

19.40

16.60

16.50



Pasta

Vegane Pasta , Arrabiata” e7a V& 14.20

mit Chili, Knoblauch, Petersilie, Zwiebeln, Paprika,

getrockneten Tomaten und Zucchini

* mit gebratenen Putenstreifen »./a. 16.40
T B B O

Hausgemachtes Sauerfleisch 237: /6m 15.60

mit Bratkartoffeln, Remoulade und Gewdrzgurke

Bauernomelette »:7,11/cim 11.30

mit Schinkenwirfeln und Gewurzgurke

Gebackener Camembert :z /a6 9.50

mit kleiner Salatgarnitur, gegrillter Ananas, Preiselbeeren,

Toastbrot und Butter

Cu rrywu rst 2z4711 /um 9.70

mit pikanter Currysauce und Pommes Frites

Keglertoast 2z /et

2 gegrillte Schweinemedaillons auf Toast

mit Zwiebel-Champignons und Hollandaise 11.80

Toast Hawaii 23s/a6

Schinken und Ananas mit Kase tiberbacken, dazu Preiselbeeren 8.80

Backkartoffel .5 v

mit Sour Creme und Salatbeilage cem 9.90

® mit Sour Creme, Krduter-Champignons und Salatbeilage cc,.m 11.70



Lieber Gast,

es ist unser Anliegen, Sie bei uns glicklich zu machen.

Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitat und regionaler Herkunft
zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhaltlich sind
aber dennoch von vielen Gasten gewiinscht werden.

Diese Zutaten oder Getranke haben wir aber fiir Sie gekennzeichnet.

Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts unten. Diese Zahlen der gesetzlich
zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:

(1) mit Farbstoff (6) geschwarzt (11) mit StBungsmittel od.

(2) mit Konservierungsstoff (7) mit Phosphat mit einer Zuckerart u. StURBungsmittel
(3) mit Antioxidationsmittel (8) mit Milcheiweil  (12) enthélt eine Phenylalaninquelle
(4) mit Geschmacksverstarker (9) koffeinhaltig (13) gewachst

(5) geschwefelt (10) chininhaltig

Entscheiden Sie selbst!

Allergien und Unvertraglichkeiten

Auch fir unsere Gaste, die von Allergien und Unvertraglichkeiten betroffen sind,
mochten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie samtliche
Informationen zu den in unseren Speisen verwendeten Allergenen Zutaten.

(A) Getreideprodukt/Gluten (F) Soja (N) Sesamen

(B) Krebstiere (G) Milch / Laktose  (O) Schwefeldioxid & Sulfite
(C) Eier (H) Schalenfriichte  (P) Lupinen

(D) Fisch (L) Sellerie (R) Weichtiere

(E) Erdnusse (M) Senf
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